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Aperitivos

Caldo organico de patata y puerro
Crujiente de queso de oveja, apio nabo y trufa
Tarta de espinaca con bacalao
Ensalada verde
Pulpo de Lira hervido en su propio jugo

Entrantes

Perdiz en escabeche y aceite de aceituna negra
Esparrago blanco de Tudela de Duero con pistachos de La Pedraja de Portillo
Guisante lagrima de Coristanco con crema de garbanzo negro y caldo de sus vainas
Alcachofa de Simancas confitada con mojo de capuchina y tuétano asado
Cultivados
Vieiras de Cambados beurre blanc y salsa Marinera

Pescado

Mero con emulsion de caldeirada y espinacas alinadas con vinagre de jerez de 25 afios

Carne

Costillar de lechazo churro, ensalada liquida

Postres

Crema de boniato especiada, citricos
Torta de chicharrén
Chocolate 70% con pifiones de la finca

Clausuras

Ment sin maridaje: 200€
*consultar carta del restaurante
Ment con maridaje Abadia Retuerta: 320€
WC Godello 2023
Blanco LeDomaine 2023 Magnum
Pago Negralada 2016 (Afiada Historica)
Pago Valdebellon 2021

Vendemia Tardia 2020
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